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RESUMO

O setor brasileiro de producdo de vinho € composto principalmente, e em grande parte, de
pequenos produtores rurais e familiares. Apesar das limitacdes ainda existentes no cenario
brasileiro de viticultura artesanal, a producéo e o resultado final de vinhos artesanais crescem
no gosto do consumidor. O mercado e o consumo de vinho vem crescendo de forma
significativa no Brasil, 0 consumo per capita correspondeu a 1,72 litros, um resultado bastante
significativo. O presente trabalho foi realizado através do método de revisdo bibliografica de
artigos cientificos, livros, revistas e sites eletrénicos que estdo relacionados ao tema, bem como
a busca de informacdo e noticias sobre agroindustrias familiares de vinho artesanal, e vem
demonstrar que a construcao de uma vinicola de vinhos artesanais é um 6timo empreendimento
de renda dos produtores rurais e suas familias, tendo como objetivo trazer a tona diretrizes para
construcdo de uma viticultura de origens artesanais, demonstrando ser um tipo de negdcio
crescente junto ao mercado.

Palavras-chave: Agroindustria. Vinho. Viticultura. Vinho Artesanal
ABSTRACT

The Brazilian wine production sector is composed mainly, and in large part, of small rural and
family producers. Despite the limitations that still exist in the Brazilian artisanal viticulture
scenario, the production and final result of artisanal wines grow in consumer taste. The market
and consumption of wine has been growing significantly in Brazil, per capita consumption
corresponded to 1.72 liters, a very significant result. The present work was carried out through
the method of bibliographic review of scientific articles, books, magazines and electronic sites
that are related to the theme, as well as the search for information and news about family agro-
industries of artisanal wine, and demonstrates that the construction of a Vineyard of artisanal
wines is a great income enterprise for rural producers and their families, with the objective of
bringing to light guidelines for the construction of a viticulture of artisanal origins, proving to
be a type of growing business in the market.
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1. INTRODUCAO

A historia do vinho brasileiro iniciou-se nos meados do periodo de coloniza¢do. No
Brasil os indios ja realizavam a fermentacdo de bebidas que eram produzidas por tubérculos,
especificamente, a mandioca. A apresentacdo dessa bebida aos portugueses, teria desencadeado
0 grande e crucial desenvolvimento das vinicolas brasileiras naquela época, mais
especificamente em 1532, ano em que iniciou a histéria do vinho nacional por Bras Cubas.
(FAMIGLIA VALDUGA, 2017)

Ao longo do tempo, o0 eixo vinicola brasileiro entrou em expansao por todo o pais,
atrelado a grandes variedades de marcas de vinhos para cada perfil consumidor, aumentando
assim a cultura, a apreciacdo e o consumo de vinhos, e especialmente a producdo de vinhos
artesanais. (DINO, 2021)

O setor brasileiro de producédo de vinho é composto principalmente, e em grande parte,
de pequenos produtores rurais e familiares que além de apreciarem esse ramo comercializam
nacionalmente suas produc6es. Porém, o cendrio brasileiro de viticultura artesanal ainda se
encontra com limitacGes em relacdo a comercializacao através de grandes grifes reconhecidas
no mercado, tais limitagcdes estdo associadas a estrutura comercial, o que desencadeia em um
limite de campo em relagdo a expansdo e ao desenvolvimento dos produtores rurais, atrasando
o desenvolvimento das empresas de pequeno porte, geralmente empresas de origens familiares.
Apesar de tais limitacbes envolvidas, a producdo e o resultado final de vinhos artesanais
crescem no gosto do consumidor. (ARTESANAL CLUB, 2018)

As técnicas e a arte artesanal da producéo, garante aos vinhos qualidade e destaque para
inimeras producdes, tendo comparacdo aos mais finos vinhos do mercado tradicional. E grande
parte desse destaque, sdo 0s produtores artesanais gauchos de vinho, que estdo crescendo e
ganhando reconhecimento significativo no mercado. (BOFFETTE, S. J, 2016)

O objetivo deste estudo é demonstrar diretrizes para a construgdo de uma viticultura de
origens artesanais, demonstrando o crescente negdcio junto ao mercado.

O presente trabalho justifica se através do atual cenario viticultor, demonstrando que a
construcdo de uma vinicola de vinhos artesanais é um 6timo empreendimento de renda para 0s
produtores rurais e suas familias, além disso, € um divisor de aguas para que as familias
permanecam unidas e no campo e possuindo facilidade de acesso ao trabalho no agronegdcio,

criando jovens dispostos a viverem e se manterem na atividade.
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2. FUNDAMENTACAO TEORICA

O vinho é uma bebida obtida a partir da fermentacéo alcoolica de forma parcial ou total
do mosto da uva, existe um leque de tipos de vinhos que sdo desclassificados a partir do teor de
acucar, cor e classe. Em relacéo a classificagao por teor de Agucar presente apds a fermentacéo,
é considerado para vinho seco, aquele que possui até 4g de glicose por litro, 0 vinho meio seco,
de 4 a 20 g de glicose/l, e o vinho suave, contendo mais de 20 g de glicose por litro (ARROYO,
2019).

A classificacdo dos vinhos é realizada com relacgdo a cor, e levado em consideracao
o tipo de uva utilizada no processamento. O vinho tinto é elaborado através de uvas tintas e o
segredo tem relagdo com o tempo em que 0 mosto permanece em contato com a casca, 0s vinhos
brancos ja ndo tem a casca no processo da fermentacdo, e 0s vinhos rosados podem ser
elaborados com as uvas tintas, mas as cascas permanecem menos tempo em contato com o
mosto, gerando o resultado através da mistura do vinho tinto com o branco. (FELIX, P. 2021)

A producdo de vinho vem crescendo atualmente, em quase todas as regides do pais
existe produtores de vinho, artesanais ou de pequenas e grandes industrias e agroindistrias. A
area correspondente ocupada pela viticultura brasileira equivale aproximadamente a 78 mil
hectares, e o cultivo de vinhedos vai do extremo sul do pais, com vinicolas e suas mais
diferentes caracteristicas estas relacionadas a cada regido, clima, e mais de um ciclo anual.
Informacdes sobre o cadastro vinicola divulgado pela Embrapa em 2017, mostram que sdo
cultivadas cerca de 138 variedades de uvas no Rio Grande do Sul, entre americana e vitis
vinifera (EMBRAPA, 2018).
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Figura 1: Producéo de uva por municipio brasileiro em toneladas.

Fonte: IBGE (2018)
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Como demonstrado na figura anterior, a producdo de uva por municipio brasileiro em
toneladas, nota-se que a incidéncia de producdo de uva estd mais acentuada na regido sul e
sudeste do Brasil.

A segunda figura abaixo analisada, demonstra o historico da producéo de uva brasileira
em cada estado produtor de uva anualmente, desde o ano de 1988 a 2017, onde novamente 0s

estados do sul e sudeste brasileiro estdo liderando no mercado.

Rio Grande do sul 540 532,309 694,252 | 829,991 | 839,998 807,516 876,034 | 876,034 413,668 956,887
Pernanbuco 9,049 85,798 195,168 208,66 224,758 228,727 236,719 237,37 242,967 621,17
5d0 Paulo 95,843 184,275 187,507 211,581 209,139 164,313 152,54 141,311 139,976 133,261
Santa Catarina 75,771 39,386 64,116 65,093 63,806 67,167 66,619 66,699 31,837 65,196
Bahia 5,175 59,815 77,16 64,731 61,779 52,208 76,87 76,789 76,789 56,504
Parana 25,198 72,266 95,776 73,166 69,204 79,637 75,473 65,881 50,88 53,345
Minas Gerais 6,952 10,576 9,232 9,303 10,351 12,092 10,893 11,76 10,594 13,685
Espirito Santo 251 52 1,576 1,344 1,555 1,733 2,109 2,275 2,509 3,468
Paraiba 210 2.200 1,62 2,016 1,836 1,836 4,036 2,196 2,636 2,62
Distrito Federal 0 53 1,289 1,308 1,36 1,845 1,845 1,89 1,386 1,7
Goids 0 0 1,1 1,545 1,275 2,18 1,994 2,124 2,1 1,65
Mato Grosso 0 555 1,033 1,021 1,024 1 1,27 887 2,1 1,002
Ceara 0 0 294 302 297 244 541 923 1,257 708
Rio de Janeiro 0 0 82 118 128 142 145 101 760 302
Piaui 0 0 100 60 210 230 162 168 258 240
Ronddnia 0 0 143 150 182 167 165 177 240 187
Mato Grosso do Sul 0 10 102 68 70 60 150 85 180 78
Rio Grande do Norte 0 0 0 0 0 0 0 0 80 30
Tocantins 0 0 0 0 30 1

Figura 2: Histdrico de producéo de uva no Brasil
Fonte: IBGE (2018)

Uma conferéncia online com foco em prever os desafios e os através na atividade
vitivinicola mundial em aproximadamente 20 anos, realizado em 2020 pelo diretor da (OIV)
Paul Roca, demonstrou que o Brasil possui intensa conexao em relagdo ao vinho e suas origens,
e que isso € uma das grandes for¢as no setor, o que possibilitard o desenvolvimento da cadeia
produtiva com foco em diversidade e de formas sustentavel durante as proximas décadas
(BRASIL DE VINHOS, 2020).

Os principais tipos de vinhos produzidos no brasil sdo os vinhos de mesa com uma

participacao de 80%, e os vinhos finos com apenas 20% do mercado. (DEBASTIANI, G. et al,
2015)

Produtos Jan. a Dez. Jan. a Dez. Jan. a Dez. Jan. a Dez. Jan. a Dez. Jan. a Dez. Variagdo  Variagio
2008 2009 2010 2011 2012 2013 % 13/12 % 13/08

Vinho de
Mesa 198.306.066 & 222.137.779 & 215.004.208 @ 230.045.334 | 205.475.136 @ 212.006.811 3,18 6,91
Vinho

especial 65 113 293 699 239 2.257 844,35 3.399.22
Vinho

Vinifera 17.013.130 18.019.433 18.375.394 19.54.202 18.762.769 20.077.367 7,01 18,01

Quadro 1: Comercializacdo de Vinhos no RS de 2008 a 2013 — Mercado Interno e Externo - em Litros
Fonte: DEBASTIANI, G. et al, (2015)
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Como demonstrado acima a comercializagdo de vinhos elaborados no Rio Grande do
Sul de 2008 a 2013(Quadro 1) - Mercado Interno e Externo - em Litros.

2.1. Analise e desenvolvimento de mercado

O consumo global de vinho corresponde a cerca de 23,4 bilhdes de litros, com a China
como sexto maior pais no mercado do vinho produzindo cerca 1,2 bilhdes de litros por ano, na
lideranca esta o Estado Unidos com aproximadamente 3,3 bilhdes de litros de vinho, com um
consumo per capita por ano de 12,2 litros. (MARTINS. R, 2021)

O motivo do significativo aumento no consumo de vinho corresponde ao inicio da
pandemia, que alavancou o mercado interno de vinho no Brasil. Tal feito permanece

atualmente, e o cendrio para o mercado de vinho € positivo e crescente. (MARTINS. R, 2022)
Venda de vinhos em 2021

Em milhdes de litros, ao més
492 48,6 489
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295
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509 923
Grafico 1: Venda de vinhos em 2021

Dez
Fonte: Raphael Martins (2022).

Demonstrado de acordo com Raphael Martins, (2022), da venda de vinhos em 2021 em

milhGes de litros, ao més/ano (Grafico 1). Nota se que durante todo o ano correspondente, 0

resultado da venda de vinhos mantém-se elevado.

VINHOS @ Vinho de mesa Vinhofino @ Importados

000

ESPUMANTES @ Nacional Importado

2019 2020 2021

Grafico 2: Anélise de mercado por variedades de vinho.
Fonte: Raphael Martins, (2022)

O graficamente representado acima, a analise de mercado por variedades de vinho
durante 2019, 2020 e 2021.
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De acordo com a matéria publicada pelo Brasil de vinho em 2022, o Brasil subiu 12
lugares na classificacdo no ranking do mercado de vinho mais atraentes pela Wine Intelligence
Global Compass Classification, além de ser classificado como um mercado de vinho em
crescimento.

Ainda de acordo com a wine intelligence, em 2021 o Brasil possuia o dobro de
consumidores de vinhos em relacdo a 2010, e atualmente cerca de 36% da populacdo adulta
consome esse tipo de bebida. além de que esse aumento impulsiona o consumo e traz
oportunidade de visibilidade para produtores ja existente no mercado, como para 0 novo
produtor, novas marcas e produtos no mercado. (BRASIL DE VINHO, 2022)

2.2. Processos e Operacdes industriais

Para Batalha e Silva (2007), a cadeia produtiva do vinho retrata um conjunto de relac6es
comerciais e financeiras que estabelecem com todos os estados de transformagdo um fluxo de
troca localizado a montante e a jusante entre fornecedores e clientes.

O processo e as etapas da producédo de vinho de acordo com Arroyo (2019), devem ser
bem elaboradas, o que vai influenciar de forma significativa para o resultado. Outro fator
importante e que deve ser devidamente pensado, é a qualidade das uvas, o que influencia
também na qualidade final dos vinhos. A producdo dos vinhos depende por sua vez das
condicdes do solo e do clima, em cada processo deve ser analisada as condicdes, coloracao
textura e sabor das uvas principalmente no momento da colheita, processo inicial que pode ser
prejudicado e consequentemente gerar atrasos em relacdo a manutencdo e o favorecimento da
producdo dos cachos de uva.

Ainda para o Autor para fabrica¢do de vinhos a partir da uva do préprio vinhedo é
necessario cantinas, local onde sdo produzidos, e esses estabelecimentos devem conter setores
destinados para cada operacdo e procedimento, tais setores séo divididos para o recebimento
das uvas, fermentacdo, estabilizacdo do vinho, envelhecimento do vinho, tratamento de

efluentes vinicolas, laboratorio e um escritorio responsavel por questdes administrativas.
2.3. Producéo de Vinho Artesanal

A producdo do vinho artesanal é um processo que precisa de etapas cautelosas e bem
administradas, cada etapa e cada processo vai influenciar significativamente na qualidade do
vinho. Onde sdo classificadas de acordo com PEREIRA; RIBEIRO 2008, ha restricdes

quantitativas da produgéo para controlar melhor a qualidade, e cada vinho possui caracteristicas
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distintas. A agroindustria dos Associados busca e leva exceléncia em seus produtos, cada
participante tem seu plantio, e o processo de producao artesanal parte desde o inicio do plantio
da fruta até o engarrafamento dos vinhos (REUS, M. V, 2015).

Colheita Fermentacio alcodlica
Recepgio Fermentagio malolatica
Pesagem .‘iu]ﬁlag-.‘m do vinho
B
Desengace 'l'r.].it"t‘gnﬁ
I-.s.'ma‘\tgm)nrn I-Zm‘n;*l#m‘imt:ntn
ﬁulﬁtagvm do mosto ri]tc_,'iiu
Fermentacio tumultuosa Enga r%ammw
Remontagem Envelhecimento na garrata
(I N

(arrala de vinho tinto

Figura 3: Fluxograma de produgdo de vinho artesanal.
Fonte: Vinicius, M. R, (2015)

O fluxograma demonstra os processos da producdo de vinho das Uvas Goethe (Figura3).
Para inicio, é realizado cultivo das parreiras, sendo realizadas atividades de manejo ao longo
do ano, visando a qualidade das uvas, uma dessa atividade consiste em poda parreiral, realizada
para a organizagao e a maximizacao e potenciacao produtiva das mesmas (REUS, M. V, 2015).

A colheita das uvas deve ser realizada no momento ideal para a fabricacéo de cada tipo
de vinho que serd comercializado, a etapa de colheita e 0 tempo dela pode influenciar
significativamente no vinho extraido, que podem ser mais acidos e menos alcoolicos, ou menos
acidos e mais alcoolicos, pode ser realizada de forma manual ou n&o. Para esse processo as uvas
sdo colocadas e armazenadas em recipientes, e logo apds encaminhadas para esmagadoras que
retiram os caules. Apds o processo da esmagadora, 0 suco (mosto) e as cascas sao armazenadas
por um periodo de 4 a 5 dias, e separada a casca do mosto. Parte da casca juntamente com 0s
caules podem e s&o reutilizadas para a fabricagcdo de vinagre e adubo (CRISTINA, J. 2020).

No processo de fermentacéo a tina de ceramica € utilizada para o armazenamento, onde
fica todo liquido (mosto) onde € adicionada a levedura, processo necessario que garante de
forma eficiente a fermentacédo alcodlica. Apos esse processo, 0 mosto é transferido para caixas
de fibra onde é medida a quantidade de agtcar do mesmo, logo retornando a Tina, onde

permanece cerca de cinco dias até passar para a Tina de inox, e em seguida para a camara fria
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onde fica armazenada 45 dias em uma temperatura de 3° graus negativos fazendo com que
minimize a criacdo de cristais de acucar, os tartaros (DAIDONE, P. 2022).

E necessario a passagem do mosto por um filtro, processo lento necessario para total
limpeza do vinho, logo em seguida desse processo, 0 vinho é transferido até uma engarrafadora
para iniciar a etapa final de engarrafamento dos mesmos. As garrafas utilizadas podem ser
novas ou reaproveitadas, sdo higienizadas e fechadas com uma rolha por uma maquina
especifica. A rotulagem do vinho geralmente é realizada manualmente, e logo apds os vinhos
sdo colocados em uma caixa para serem comercializados (RIZZON, A. L; DALL'AGNOL,
2007).

3. DIMENSIONAMENTO E ESTRUTURA

O dimensionamento e a estrutura necessarios a producdo de vinhos artesanais, bem
como a padronizacdo dos produtos e normatizacdo de processos, estdo diretamente e
significativamente ligados a melhoria da qualidade e a seguranca dos vinhos a serem
comercializados. Toda agroindustria de vinho artesanal busca consequente viabilizacdo da sua
marca e a continuidade dos negdcios, e tem o0 objetivo de processar matéria-prima derivada do
vinhedo de origem vegetal, disponibilizando no mercado um produto artesanal, um vinho
saudavel e de qualidade (HOFFMANN, A. et al, 2017).

A localizacdo do estabelecimento deve ser em um local seguro, e livre de instabilidades
e contaminacdes, além de que deve possuir uma arquitetura que facilite a higienizacdo e
manutencdo. Sendo de extrema importancia que o local permanega limpo e em bom estado de
conservacao. As instalacGes precisam ser todas especificas para a atividade vinicola, com
espacos livres e adequados para cada processo realizado (RIZZON, A. L; DALL 'AGNOL,
2007).

4. PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS

O presente trabalho foi embasado por meio de revisao bibliografica através de artigos
cientificos, livros, revistas e sites e periddicos, relacionados ao tema central. A pesquisa
bibliografica é o0 método de pesquisa utilizado para colocar em préatica os objetivos propostos
do trabalho em desenvolvimento, realizando um levantamento e revisao de obras, monografias,
artigos ja elaborados para apoiar e dar logica ao estudo realizado, por (SOUZA, S. A;
OLIVEIRA, S. G; ALVES, H. L, 2021).
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A Natureza da pesquisa utilizou-se da abordagem qualitativa, apesquisa qualitativa é
um estudo que busca a andlise de dado populacional, relacionado a sentimentos, principios e
pensamentos, baseando se em um estudo de campo, uma pesquisa interna que envolve
sentimentos e impressdes ao invés de numeros, focado nas particularidades e experiéncias
individuais, por (LARA, B. M. A; MOLINA, A. A, 2015).

5. RESULTADOS E DISCUSSAO

De acordo com os dados referentes a producdo e importacdo entre 2014 até 2020,
Mundo do Marketing (2021), o Brasil vem aumentando o consumo per capita de vinho, e 0
consumo de vinho fino, que sdo mostradas no grafico abaixo.

¢ Consumo de Vinho Per Capita no Brasil

2.78L

1.9L 1.9L
1.69L

T U
2014 2015 2016 2017

Figura 4: Consumo per capita de vinho no Brasil
Fonte: Mundo do Marketing, (2021)

De acordo com Martins Raphael, (2021) estdo demonstradas as vendas de vinhos no
Brasil (Figura 4). Assim, o mercado e o consumo de vinho vém crescendo de forma significativa
no Brasil. Segundo dados coletados pela Embrapa, 2017, o consumo per capita de vinhos no
Brasil correspondeu a 1,72 litros, esse alto consumo elevou um percentual muito significativo
no Brasil, cerca de 18,4%, de acordo com a (OlV), Organizacdo Internacional da Vinha e do
Vinho.

O Brasil ultrapassou a casa dos 360 milhdes na unidade de litros de vinho para a marca
dos 430 milhGes entre os anos de 2019 e 2020. Ainda de acordo com a OIV, o Brasil ainda se
mantem com um estrondoso aumento em relacdo ao consumo de vinhos, estes na maioria das
vezes vendidos pelo e-commerce crescente no ano de 2020. (MARTINS RAPHAEL, 2021)

Demonstrando ser um negocio e altos ganhos e com isso economicamente viavel, visto

pela veia empreendedora, gerando nos negdcios muitas vezes voltados a mao de obra familiar.
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6. CONCLUSAO

Considera-se que o presente trabalho demonstrou a importancia das atividades vinicolas
e de uma agroindustria artesanal de vinho, retratando cada diretriz e o alcance que a atividade
vem obtendo no mercado atualmente.

O mercado viticultor encontra se em crescente expansao, a procura por vinho finos e
vinho artesanal vem aumentando nos ultimos anos, a atividade vinicola de produtores familiares
vem ganhando visibilidade, destaque e consumidores, além de que a atividade demonstra ser
uma excelente opcéo para o produtor familiar que esteja pensando em fazer parte deste setor de
producao.

Assim, conclui se que, a producdo artesanal de vinho, demonstrou ser uma atividade
que traz beneficios ao pequeno produtor como geracdo de uma segunda fonte de renda, além de
ter se demonstrado um negocio vidvel economicamente, garante a permanéncia do produtor no

mercado e no agronegacio brasileiro.
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